
Gläser nur in Gastronomiespülmaschinen reinigen.

Gläser und Farben von Sahm halten auch Temperaturen von 70° C aus.

Spezialreinigungs- und desinfizierendes Spülmittel für Gläser verwenden 
(keine ätzalkahlihaltigen) und die Dosierungsvorschriften des Herstellers 
einhalten.

Warme Gläser auskühlen lassen und nicht sofort mit kaltem Wasser
schocken oder nachspülen.

Bitte beachten Sie in jedem Fall die Empfehlungen des Spülmaschinen- 
bzw. Spülmittel-Herstellers.
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B E I  F R A G E N  S I N D  W I R  G E R N E  I H R  A N S P R E C H PA R T N E R !

DIE RICHTIGE GLASPFLEGE
IN ZEITEN VON CORONA!

Experten des Robert-Koch-Instituts (RKI) weisen in Ihren Empfehlungen für Hygienemaßnahmendarauf hin, 
dass kontaminiertes Glas und Geschirr „ wie üblich gereinigt werden kann“. 
Weiterhin erklärt ein Fachmann des Hygieneinstitutes Berlin, dass eine Spülung der Gläser bei 70° C  mit einer 
Verwendung von desin�zierendem Spülmi�el ausreiche, um Corona-Viren und Bakterien abzutöten!
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